
 

 

 

 

Outdoorchef SMOKE – le fumage à froid d'un nouveau 
genre 

 

 

Zurich-Oerlikon, le 29 novembre 2024 

 

Vous souhaitez donner à vos mets des arômes originaux et subtils? Le générateur de fumée froide SMOKE 
permet aux débutants comme aux aficionados de goûter au monde varié du fumage. Électrique, il est 
compatible avec tous les barbecues, cloches à fumée ou fumoirs courants et offre des arômes fumés 
dosables et délicats pour tous vos plats préférés – et même pour les boissons aromatisées. 
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Le fumage n'a jamais été aussi simple – avec le générateur de fumée froide Outdoorchef SMOKE 

Rempli de copeaux de fumage, ce générateur de fumée à commande électrique s'allume et se démarre par 
simple pression sur un bouton. Un tuyau permet à la fumée fine et aromatique d'atteindre directement les 
aliments à griller dans la cloche de cuisson et de créer ainsi de succulentes spécialités culinaires. SMOKE 
convient aussi bien pour le fumage à froid que pour le fumage à chaud. Ce générateur de fumée froide peut 
être utilisé avec pratiquement n'importe quel barbecue. Équipé d'une batterie, il ne nécessite aucune prise 
électrique, et est très facile à nettoyer. Fumer ses aliments n'a jamais été aussi simple! Outdoorchef 
transforme ainsi chaque barbecue en un authentique fumoir. 
 

Le générateur de fumée froide SMOKE d'Outdoorchef offre une multitude d'avantages 

 

• Génération de fumée froide avec ventilateur électrique 

• Fumée fine pour agrémenter facilement tous les plats et boissons 

• Réglage en continu de la quantité de fumée par bouton rotatif – pour personnaliser l'intensité 
aromatique 

 



 

 

 

 

 

 

 

• Tuyau de 1,5 mètre en silicone résistant à la chaleur 

• Utilisable indépendamment avec chaque barbecue – il suffit d'insérer le tuyau dans l'espace de 
cuisson 

• Cylindre en acier inoxydable de haute qualité d'une capacité de 120 g de copeaux de fumage (90 
minutes de fumage) 

• Poignée isolée découplée – manipulation sans danger même avec un boîtier chaud 

• Nul besoin de prise électrique – jusqu'à huit heures de fumage grâce à la batterie intégrée 

• Utilisation particulièrement simple – prêt à l'emploi en quelques secondes 

• Connexion USB-C pratique pour un chargement facile 

• Disponible en supplément: sac de rangement anti-odeur 

 

 

 

 

 

 

À propos d'Outdoorchef 

Pionnier des technologies de barbecue, Outdoorchef est particulièrement populaire en Suisse. Présente dans 
le monde entier, l'entreprise est synonyme de suissitude, d'innovation, de technologie, de design et de 
convivialité. Grâce à sa large gamme de barbecues et de cuisines d'extérieur aux éléments facilement 
combinables, Outdoorchef est en Europe le premier choix des gourmets qui apprécient l'authenticité et la 
qualité. 

La marque Outdoorchef fait partie du portefeuille de l'unité commerciale Diethelm Keller BBQ Brands, qui 
appartient au Groupe Diethelm Keller. Les produits Outdoorchef sont disponibles dans les magasins 
spécialisés. 

Grâce à ses multiples innovations, Outdoorchef permet aussi bien aux débutants qu'aux professionnels de 
réaliser des grillades parfaites pour toute la famille – toujours selon la devise: «Un maximum de plaisir pour 
un minimum d'efforts». 

Plus d'informations sur https://www.outdoorchef.com/en-CH/  
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