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Zurich-Oerlikon, le 29 novembre 2024 / Résumé de I’événement médias

Le coeur technologique originel du fabricant suisse de barbecues Outdoorchef, basé a Zurich-Oerlikon, est le
systéme d'entonnoir de ses barbecues sphériques. Celui-ci permet une répartition uniforme de la chaleur et
empéche les feux de graisse et la formation de fumée. L'entreprise a congu une nouvelle technologie de
briileurs et offre ainsi une large palette d'unités de gril qui peuvent étre combinées et remplacées de

maniére modulaire. En effet, la tendance est aux cuisines d'extérieur.
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L'échec du repas d'anniversaire d'un enfant, ou les grillades se sont retrouvées carbonisées et
brllées par la graisse, a conduit a I'invention en 1992 du barbecue sphérique a gaz avec systéme
d'entonnoir, devenu depuis longtemps légendaire. C'était le début de la marque Outdoorchef — et
d'une tradition de plus de 30 ans de recherche constante de grillades a la fois réussies et agréables,
portée par l'inventivité, la maitrise technique et un sens aigu de la qualité.
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L'flot de barbecue dans le jardin de plus en plus apprécié

Les petits et gros barbecues sphériques a gaz avec systeme d'entonnoir intégré restent idéaux sur les
balcons et les terrasses pour des grillades réussies. Basées sur une technologie de brlleurs inédite,
les nouvelles stations a gaz font partie de la gamme d'extérieur «Heat», et sont disponibles en
différentes versions. «Heat» se compose de maniere individuelle et modulaire et déplace la cuisine a
|'extérieur. Car cuisiner en plein air, directement dans la nature, dans son propre jardin ou dans une
cour commune, est de plus en plus apprécié. «En effet, nous avons acces a une variété toujours plus
grande d'aliments; ¢a fait longtemps qu'on ne se contente plus de griller des steaks ou des saucisses.
En outre, la cuisine et la bonne chére sont des themes récurrents trés appréciés — indépendamment
de I'dge, du sexe ou du temps», constate Philipp Prost, Head of Sales & Marketing d'Outdoorchef
Suisse.

Congue a Zurich-Oerlikon, au sieége d'Outdoorchef

Au siege principal de Zurich-Oerlikon, d'ou Outdoorchef opére a l'international depuis 2009, I'équipe
de cing développeurs réunie autour de Stephan Pfeifer, Chief Technology & Innovation Officer, a
travaillé intensément ces deux derniéres années sur la nouvelle gamme «Heat». Cette génération
novatrice de br(leurs puissants fait I'objet d'une demande de brevet. Lors du développement,
|'équipe garde toujours quatre valeurs a l'esprit: qualité, performance, design et fonctionnalité.
Celles-ci s'appliquent aux spheéres et aux stations de gril ainsi qu'a chaque élément individuel et
combinable, comme la plancha, le Blazinglas ou le fumoir. Stephan Pfeifer le résume ainsi: «La
cuisson au barbecue devient de plus en plus facile grace a I'évolution technologique. La facilité
d'utilisation et la longévité des produits sont d'autres facteurs décisifs, c'est pourquoi 'origine et le
traitement des matériaux sont trés importants pour nous. Aujourd'hui, le barbecue peut étre célébré
dans toute sa diversité, et devient de plus en plus populaire.»

e al'occasion de la journée de l'innovation

o |e samedi 7 décembre 2024

e de 11h00 a 15h00, avec des démonstrations en direct et des dégustations

e dans le showroom du siége principal d'Outdoorchef, Eggbiihlstrasse 28, 8050 Zurich-
Oerlikon
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